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Frische Pasta 
Purer Geschmack
Mit neuen Rezepturen – 100 % natürlich und frei von 
jeglichen Zusatzstoffen

Unser grundlegend überarbeitetes Frischpastasortiment  
setzt seit dem 1. Januar 2018 neue Massstäbe auf dem Markt.  
Das Sortiment präsentiert sich zeitgemäss in attraktiven 
neuen Verpackungen. Zudem wurden alle Produkte – ob  
«al dente» oder «blanchiert», traditionell, vegetarisch  
oder saisonal – geschmacklich verfeinert und gemäss  
dem «Pastinella-Versprechen» überarbeitet.  

Die Vorteile:

	 100 % natürlich – ohne Geschmacksverstärker und 
Zusatzstoffe

	 Bewusst ohne Alkohol

	 100 % Freilandeier und Schweizer Fleisch 

	 Traditionelle Formen und klassische Füllungen  
für höchste Akzeptanz

Nachhaltigkeit

Von hier

Pastinella produziert seit der Gründung im Jahr 1988 in der 

Schweiz. Wo immer möglich und verfügbar, kaufen wir Rohstoffe 

aus regionaler oder lokaler Produktion. Gerne würde Pastinella 

noch mehr Schweizer Rohstoffe verarbeiten und sucht stets nach 

neuen Alternativen. 

Stark in die Zukunft

Zur Reduktion der CO2-Emissionen und zur Steigerung der 

Energieeffizienz arbeiten wir mit der Energie-Agentur der 

Wirtschaft (EnAW) zusammen. Dies garantiert eine professionelle 

Umsetzung unserer aktiven Klimaschutzmassnahmen.

Gemeinsam verändern

Pastinella optimiert laufend Produktionsprozesse und Logistik, 

um die Abfallmenge auf ein Minimum zu verringern: ein Plus aus 

moralischer Sicht sowie aus Kosteneffizienzgründen.

Um unverkäufliche, doch einwandfreie Lebensmittel sinnvoll zu 

nutzen, arbeiten wir mit Organisationen wie «Tischlein deck dich» 

und «Schweizer Tafel» zusammen, die diese Produkte bedürftigen 

Menschen in der Schweiz zukommen lassen. 

Weitere Reste werden als Tierfutter oder in der Biogasherstellung 

verwertet.
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 	Bei Gästen bestens bekannt und beliebt 

� 	In diversen Rezepturen erhältlich

� 	Zart im Biss

� 	Im Kochtopf in 1 – 2 Minuten und im Steamer  
in ca. 3 Minuten zubereitet 

 �	Mit einem optimalen Preis-Leistungs-Verhältnis

Echte Schweizer KlassikerFrischpasta
blanchiert
Gefüllte Pasta bereichert als beliebter Evergreen jedes Mittagsmenü!
Die Gäste lieben die unzähligen Füllungsvariationen wegen des abwechslungsreichen 
Menüangebots, die Küche wegen der unkomplizierten und schnellen Zubereitung.

Basissortiment
Artikel Nr. Bezeichnung 

und Hauptzutaten
Verpackung Stück- 

gewicht
Füllungs- 
anteil

Hinweis

1013 066 Tortelloni Ricotta Spinat
Ricotta, Spinat, Frischkäse, Hartkäse   

5 × 1000 g ≈ 12 g 35+65 35 %

1013 072 Tortelloni verdi Ricotta Spinat 
Ricotta, Spinat, Frischkäse, Hartkäse 

5 × 1000 g ≈ 12 g 35+65 35 %

1013 068 Ravioli Rindfleisch 
Rindfleisch, Mozzarella, Ricotta, Tomaten, Thymian, Rosmarin

5 × 1000 g ≈ 9 – 10 g 40+60 40 %

100 %
Rindfleisch

1013 070 Tortelloni Rindfleisch  
Rindfleisch, Gemüse, Kräuter

5 × 1000 g ≈ 12 g 35+65 35 %

100 %
Rindfleisch

1013 069 Ravioli Spinat 
Spinat, Ricotta, Mascarpone

5 × 1000 g ≈ 9 – 10 g 40+60 40 %

1013 071 Tortelloni Käse 
Grana Padano, Frischkäse, Ricotta, Aceto Balsamico 

5 × 1000 g ≈ 12 g 35+65 35 %

1013 065 Tortellini Tricolore Basilikum 
Ricotta, Käse, Basilikum

5 × 1000 g ≈ 5 – 6 g 24+76 24 %

1013 067 Mezzelune Steinpilze 
Steinpilze, Champignons, Ricotta, Frischkäse, Petersilie

5 × 1000 g ≈ 11 g 35+65 35 %

1013 073 Mezzelune getrocknete Tomaten 
Getrocknete Tomaten, Mozzarella, Ricotta, Zwiebeln, Kräuter

5 × 1000 g ≈ 11 g 35+65 35 %

Saisonspezialitäten
Artikel Nr. Bezeichnung 

und Hauptzutaten
Verpackung Stück- 

gewicht
Füllungs- 
anteil

Saison Hinweis

1013 074 Fiori Spargel 
Spargeln, Frischkäse, Rahm 

5 × 1000 g ≈ 12 g 53+47 55 % März – Mai

1013 075 Fiori Ricotta Zitrone
Frischkäse, Zitronen, Mascarpone, Ricotta 

5 × 1000 g ≈ 12 g 53+47 55 % Juni – Aug

1013 076 Fiori Kürbis 
Kürbis, Salbei

5 × 1000 g ≈ 12 g 53+47 55 % Sept – Nov

1013 077 Fiori Wild* 
Hirschfleisch, Cranberrys, Karotten, Cayennepfeffer, Thymian 

5 × 1000 g ≈ 12 g 53+47 55 % Sept – Nov

1013 078 Fiori Rauchlachs  
Rauchlachs, Crème fraîche, Dill, Petersilie

5 × 1000 g ≈ 12 g 53+47 55 % Okt – Dez

*Enthält: Alkohol • Herkunft Hirsch: Europa / Neuseeland

Frischpasta
blanchiert

1 – 2 Min. ca. 3 Min.

Topf Steamer

Pasta blanchiert
1000 g / Packung
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Frischpasta
al dente

 Al-dente-Pasta ist fest im Biss 

 Intensiv im Geschmack 

 Nimmt beim Kochen ca. 30 % an Gewicht zu 

 Im Kochtopf in 4 – 5 Minuten zubereitet

Mit extra Biss 
für anspruchsvolle Geniesser

Saisonspezialitäten
Artikel Nr. Bezeichnung 

und Hauptzutaten
Verpackung Stück- 

gewicht
Füllungs- 
anteil

Saison Hinweis

1013 058 Fiori Spargel 
Spargeln, Frischkäse, Rahm

6 × 750 g ≈ 12 g 53+47 55 % März – Mai

1013 059 Fiori Zitrone Thymian
Ricotta, Frischkäse, Zitronen, Thymian

6 × 750 g ≈ 12 g 53+47 55 % Juni – Aug

1013 060 Fiori Kürbis 
Kürbis, Salbei

6 × 750 g ≈ 12 g 53+47 55 % Sept – Nov

1013 061 Fiori Randen 
Randen, Frischkäse, Zwiebeln, Apfelessig 

6 × 750 g ≈ 12 g 53+47 55 % Dez – Feb

Basissortiment
Artikel Nr. Bezeichnung 

und Hauptzutaten
Verpackung Stück- 

gewicht
Füllungs- 
anteil

Hinweis

1013 054 Tortelloni Ricotta Spinat 
Ricotta, Spinat, Frischkäse, Hartkäse 

6 × 750 g ≈ 9 g 35+65 35 %

1013 052 Tortelloni Rindfleisch
Rindfleisch, Gemüse, Kräuter  

6 × 750 g ≈ 9 g 35+65 35 %

100 %
Rindfleisch

1013 049 Tortellini Rohschinken 
Rohschinken, Ricotta, Hartkäse�  

6 × 750 g ≈ 3.5 g 29+71 29 %

100 %
Schweine­

fleisch

1013 055 Mezzelune Steinpilze 
Steinpilze, Champignons, Ricotta, Frischkäse, Petersilie

6 × 750 g ≈ 9 g 35+65 35 %

1013 057 Mezzelune Basilikumpesto  
Hartkäse, Zwiebeln, Basilikum, Petersilie, Knoblauch

6 × 750 g ≈ 9 g 35+65 35 %

4 – 5 Min.

Topf

Frischpasta al dente
750 g / Packung

Frischpasta
al dente
Wer sich mit ausserordentlich schmackhaft gefüllten Frischteigwaren profilieren 
will, greift zur Al-dente-Qualität. Al-dente-Teigwaren besitzen entscheidende 
Qualitätsvorteile: Die Bissfestigkeit kann variiert werden und der volle Geschmack 
kommt durch die schonende Pasteurisation mit Dampf optimal zum Tragen.

30 % Gewichtszunahme  
beim Kochen
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und mehr

Beilagen
Kunden schätzen ein abwechslungsreiches und frisches Angebot. Punkten Sie bei 
Ihren Gästen mit den beliebten und genussvollen Beilagen von Pastinella.

Artikel Nr. Bezeichnung 
und Hauptzutaten

Verpackung Saison Hinweis

1000 033 Eierspätzli 
Hartweizen, Eier

5 × 1000 g 

1003 970 Eierspätzli
Hartweizen, Eier

5 × 2000 g 

1000 034 Gnocchi 
Kartoffeln, Weizenmehl

5 × 1000 g 

1008 746 Schupfnudeln  
Kartoffeln, Weizenmehl, Eier

5 × 1000 g 

1000 037 Tagliatelle 6 mm  
Hartweizen, Eier

6 × 500 g 

1000 039 Tagliolini 2 mm 
Hartweizen, Eier

6 × 500 g 

1013 240 Trofie 
Hartweizen

6 × 1000 g 

1013 241 Orecchiette 
Hartweizen

6 × 1000 g 

1013 094 Gnocchi Bärlauch blanchiert
Kartoffeln, Eier, Bärlauch

5 × 1000 g März – Mai

1013 095 Gnocchi Basilikum blanchiert 
Kartoffeln, Eier, Basilikum

5 × 1000 g Juni – Aug

1013 096 Gnocchi Kürbis blanchiert 
Kartoffeln, Eier, Kürbis

5 × 1000 g Okt – Dez

Unsere veganen und 

vegetarischen Produkte 

sind zertifiziert mit dem 

europäischen V-Label.

Ausgezeichnet

Passende Pasta  
für Alle
Wir befriedigen alle Pasta-Wünsche. So produziert 
Pastinella als erster und einziger Anbieter der 
Schweiz gluten- und laktosefreie Pasta mit vollem 
Biss und Geschmack.  
Für Vegetarier und Veganer bieten wir eine Vielzahl 
an leckeren Spezialitäten.

Vegetarisch 

RegionalGlutenfrei

Laktosefrei

100 % Schweizer
Fleisch*

100 % 
Freilandeier

Bio 

Salzreduziert

Vegan

*	Bei unseren gefüllten Teigwaren verwenden 
wir ausschliesslich Schweizer Qualitätsfleisch. 
Ausnahme: Wild aus Europa / Neuseeland.
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